


DEL CAFE DE ESPECIALIDAD

PLANIFICACION
DEL CURSO

TEMARIO:

Teoria del café
Cata de café

Espresso correcto

Emulsion
Latte art basico
Filtrado

DIA1
De 10:00h a 10:10h: Presentacion del tostador De 11:20h a 11:35h: Espresso correcto
y de la marca

De 10:10h a 10:20h: Presentacion del baristay
de los asistentes

De 11:35h a 11:50h: Emulsion

De 11:50h a 12:10h: Latte art basico

De 12:10h a 12:30h: Filtrado

De 12:30h a 12:45h: Presentacion 12 planta
De 12:45h a 13:00h: Despedida

De 10:20h a 10:35h: Preguntas y respuestas
De 10:35h a 10:50h: Teoria del café
De 10:50h a 11:20h: Cata de café
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