
DEL CAFÉ DE ESPECIALIDAD 
INICIACIÓN AL MUNDO 



PLANIFICACIÓN 
DEL CURSO

Teoría del café

Cata de café

Espresso correcto

Emulsión

Latte art básico

Filtrado

TEMARIO:

PROGRAMA

De 10:00h a 10:10h: Presentación del tostador 
y de la marca

 

De 10:10h a 10:20h: Presentación del barista y 
de los asistentes

De 10:20h a 10:35h: Preguntas y respuestas

De 10:35h a 10:50h: Teoría del café

De 10:50h a 11:20h: Cata de café

DÍA 1

De 11:20h a 11:35h: Espresso correcto

De 11:35h a 11:50h: Emulsión

De 11:50h a 12:10h: Latte art básico

De 12:10h a 12:30h: Filtrado

De 12:30h a 12:45h: Presentación 1ª planta

DEL CAFÉ DE ESPECIALIDAD 
INICIACIÓN AL MUNDO 

De 12:45h a 13:00h: Despedida


